™1 'hr Weg zum Studium an der
Dualen Hochschule Sachsen

Neben den Zugangsvoraussetzungen benétigen Sie zum Studienbeginn einen
Studienvertrag mit einem unserer anerkannten dualen Praxispartner. Die
Bewerbungstermine richten sich nach den Planungen der Praxispartner. In
Verbindung mit dem Nachweis der Hochschulzugangsberechtigung beantra-
gen Sie die Zulassung direkt bei der jeweiligen Staatlichen Studienakademie.

Freie Studienplétze bei dualen Praxispartnern finden Sie auf den Internetseiten
der jeweiligen Studienakademie. Ein unkompliziertes Bewerbungstool bietet
Ihnen unsere bewerberboerse.dhsn.de. Unternehmen oder Einrichtungen
Ihrer Wahl, die noch keine Praxispartner der Dualen Hochschule Sachsen
sind, konnen einen Antrag auf Anerkennung stellen. Gemeinsam mit den
dualen Praxispartnern aus der Wirtschaft und offentlichen Einrichtungen
studieren liber 4.200 Studenten und Studentinnen in den Studienbereichen
Wirtschaft, Technik sowie Sozial- und Gesundheitswesen an der Dualen
Hochschule Sachsen.

Jetzt bewerben und dual studieren mit Gehalt!

™ Studieren an der Dualen Hochschule
Sachsen - 7 gute Griinde:

Duales Prinzip
Wirtschaft und Wissenschaft kooperieren bei diesem anspruchs-
vollen Hochschulstudium.

Innovative Studienangebote

Wir bieten das duale Studium in tiber 40 Studiengéngen aus den
Studienbereichen Wirtschaft, Technik sowie Sozial- und Gesund-
heitswesen an.

Finanzielle Freiheit

Das duale Studium wird monatlich durch die Praxispartner verglitet.
Es fallen weder fiir Studierende noch fiir duale Praxispartner
Studiengebiihren an.

Soziale Sicherheit

Die Sozialversicherung wahrend des dualen Studiums deckt Arbeitslo-
sen-, Kranken-, Pflege-, Renten- und Unfallversicherung vollstandig ab
und wird monatlich von den dualen Praxispartnern geleistet.
Effizientes Arbeiten

Kleine Seminargruppen ermoglichen ein individuelles und effizien-
tes Studieren.

Hohe Abschlussquoten

Uberdurchschnittlich viele Studierende erreichen an der Dualen
Hochschule Sachsen ihren angestrebten Studienabschluss innerhalb
der Regelstudienzeit.

Schneller Karrierestart

Unser duales Studium bereitet Studierende optimal auf einen direkten
Berufseinstieg vor. Uber 90% unserer Absolventen werden nach Ab-
schluss sofort vermittelt oder bleiben bei ihrem Praxispartner.

Sie interessieren sich fiir ein Studium
an der Dualen Hochschule Sachsen?

Wenn Sie eine dieser Zugangsvoraussetzungen
erfiillen, kann es schon fast losgehen:

Allgemeine Hochschulreife / Fachhochschulreife :

Fachgebundene Hochschulreife (Studium in

einem entsprechenden Studiengang)
Studium an

der Dualen
Hochschule
Sachsen

Meisterpriifung

Abschluss einer Aufstiegsfortbildung (z.B. Techniker)*

Abgeschlossene staatl. geregelte Berufsausbildung*

Studienvertrag mit einem aner-
kannten dualen Praxispartner

*Bitte informieren Sie sich tiber die konkreten Zugangsbedingungen
bei der Studiengangleitung. Gegebenenfalls ist Berufserfahrung, eine
Zugangspriifung und/oder ein Beratungsgesprach erforderlich.

Dy

DUALE HOCHSCHULE
SACHSEN

Duale Hochschule Sachsen
Staatliche Studienakademie Plauen
SchloRberg 1

08523 Plauen

Telefon: + 49 3741 5709-170 (Zentrale: -110)
E-Mail: Is.plauen@dhsn.de
www.dhsn.de/plauen

Besuchen Sie uns auf
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Das Studium an der Dualen Hochschule Sachsen wird mitfinanziert durch
Steuermittel auf der Grundlage des von den Abgeordneten des Sachsischen
Landtags beschlossenen Haushalts.
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DUALE HOCHSCHULE
SACHSEN

STUDIENANGEBOT

Lebensmittelqualitat
und -sicherheit
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Studium mit Gehalt. dhsn.de/plauen




™} Studienangebot
Lebensmittelqualitdt und -sicherheit
im Studiengang Lebensmittel- und
Hygieneingenieurwesen

Lebensmittelsicherheit, gesundheitlicher Verbraucherschutz und Lebens-
mittelqualitat stehen im Fokus des &ffentlichen Interesses. Der Schutz der
Verbraucher entwickelt sich standig weiter.

Experten fiir Lebensmittelsicherheit tragen entscheidend zur Qualitats-
sicherung und zum Qualitdtsmanagement entlang der gesamten Wert-
schépfungskette bei. lhre Aufgaben umfassen:

> Bewertung betrieblicher Ablaufe hinsichtlich Qualitat und Hygiene
> Einschadtzung von Gefahrenpotenzialen
> Umsetzung komplexer gesetzlicher Anforderungen

> Ableitung notwendiger betrieblicher Entscheidungen unter dem
Aspekt der Nachhaltigkeit

> Sicherstellung der korrekten Lebensmittelkennzeichnung

Werden Sie Teil dieses wichtigen Berufsfeldes und leisten Sie einen aktiven
Beitrag zur Lebensmittelsicherheit und -qualitat!

™} Praxispartner

.. sind vielféltig und bieten umfangreiche Einblicke in die Lebensmittel-
branche. Dazu gehoren: Lebensmittelunternehmen, Einrichtungen der
Gemeinschaftsverpflegung, Handelsunternehmen, Unternehmen fiir
Lebensmittelanalytik, Lebensmittellabore, Beratungsunternehmen fiir
Qualitatssicherung und -management.

™) Studieninhalte

Semester  Lehrgebiete

Naturwissenschaftliche Grundlagen
Lebensmittelsensorik, inkl. Praktikum
Lebensmittelverfahrenstechnik

Lebensmittelchemie

Technologie & Warenkunde pflanzlicher Lebensmittel
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Wissenschaftliches Arbeiten und Soziale Kompetenz

Lebensmittelmikrobiologie, inkl. Praktikum
Lebensmittelanalytik, inkl. Praktikum

Technologie & Warenkunde tierischer Lebensmittel
Lebensmittelhygiene

Bedarfsgegenstande, Kosmetik, Tabak
Fremdsprache, Wirtschaftsinformatk

Qualitdtsmanagement
Recht und Lebensmittelrecht

>

>

> Projektmanagement

> Innovationsmanagement und Produktentwicklung
>

Wahlpflichtmodule (Erndhrungswissenschaften,
Lebensmitteltoxikologie, ...)

> Bachelorarbeit

™ Studienabschluss

Die Studierenden absolvieren in der Regel ein dreijahriges duales, praxis-
integriertes Bachelor-Studium, mit jeweils abwechselnd sechs theoreti-
schen und sechs berufspraktischen Studienabschnitten. Der Abschluss
»Bachelor of Science“ (180 ECTS) ermdglicht den sofortigen Berufsein-
tritt oder die Aufnahme eines Masterstudiums. Der Studiengang ist vom
Akkreditierungsrat akkreditiert und mit dem Giitesiegel der ASIIN zerti-
fiziert.

™) Perspektiven nach dem Studium

Nach dem dualen Studium 6ffnen sich vielféltige Karrieremoglichkeiten
in der Lebensmittelbranche:
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»

»

»

»

Qualitatsmanagement: Sicherstellung der Lebensmittelqualitat
und Durchfiihrung von Audits.

Lebensmittelsicherheit: Entwicklung und Umsetzung von
Sicherheitsstandards, Risikobewertung, anaytische Untersu-
chungen zur Bestimmung der Lebensmittelzusammensetzung.

Produktentwicklung: Forschung und Entwicklung neuer
Lebensmittelprodukte.

Regulatory Affairs: Einhaltung gesetzlicher Vorschriften inkl.
Lebensmittelkennzeichnung.

Beratung und Vertrieb: Beratung in Qualitdts- und Sicherheits-
fragen, Kundenbetreuung.

Zudem bieten sich Weiterbildungen und Masterstudiengange zur wei-
teren Spezialisierung an.




